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LUDWIG RESTAURANT

A ntipasti

Sunomono, picles de rabanete, berinjela, abobrinha, pimentdo,

cebola roxa confitada, tomate seco, azeitonas pretas, salméo defumado,

paté de queijo de cabra, terrine de queijo com nozes, figo em calda,
le paté en crodite, burrata e vol-au-vent de bacalhau. 40 .
Jamdn Pata Negra 36 meses.

Pastrami, copa lombo, mortadela italiana, brie, gouda, parmeséo, cr0|ssant
pepinos cornichons, grissini, mini baguete australiana, mini pdo |taI|ano '

pao rustico de azeitona, pdo de pistache com mix de cogumelos
e pdo de beterraba com mix de legumes.

.‘ Entradas
X Dueto de avocado e chips de banana da terra.

i Mix de baby leaf, gorgonzola, figo fresco grelhado.

: Salada de funcho, laranja, rabanete e ponzu.

13 Salada de radicchio, maga verde e roma.

: Salada de rucula selvagem, grapefruit, améndoas tostadas.

ul S Pratos Principais
Vi 3% Agnolotti de mozzarella de bufala com raspas de limé&o siciliano
gl W e molho rastico de tomate.

Arroz com frutas secas e améndoas.

Arroz de Pato com Jamon Serrano.
Camardo a Newburg.
Cogumelos na manteiga de baunilha, com cenoura, abdbora,
alho poro confitado e palmito.
Gratin de batata com queijo gruyere.




Banoffe Pie, mini Tiramisu de Nutella, frutas frescas da estacéo, Macarons \

ae

i~ Eclair, Torta Fondant com pecan, Charlotte Russe, Torta de Nozes com
h-‘f‘“ k!
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g\,.,\'*Crlanga de 0 a 7 anos: cortesia (exceto bebidas).
: \u

Mignon com fonduta de grana padano, com trufa negra.
Moranga recheada com bobo de aviu.
Pernil de cordeiro em baixa temperatura, trufado de alho negro
e molho de damasco.
Peru glaceado no mel de laranjeira.
Quiche de peras ao vinho e nozes.
Salmdo Wellington, mascarpone, liméo kaffir e esplnafre‘ ’

Sopa francesa de cebola. e

Sobremesa f) S

doces cristalizados, Cheese Cake de frutas vermelhas, (\

baba de moca e fios de ovos, crumble, lemon curd e merengue.

N/1esa de FFinalizacao
Café, ch4, licores variados (Bayles, 43 e Limoncello),

Petit Four e Drageas de Chocolate. @ (3
Nl
LUDWIG $
Restaurant a

4 ’Y Gumpos do Sordiio Q)

R$758,70 por pessoa

Bebidas ndo inclusas.

Crianca de 8 a 12 anos: R$303/48.
Taxa de Rolha: R$19500 por garrafa

© (12) 3663-5111
RESERVAS@LUDWIGRESTAURANT.COM.BR




